
Модель RS 450 SV является вакуумным смесителем для средних 
предприятий мясопереработки. Вакуумная система позволяет 
сохранить первоначальное качество продукта с равномерным 
распределением масс и запахов. Вакуум также обеспечивает 
отбор лишней влаги и лучший результат перемешивания. 
Модель RS 450 SV подходит для смешивания любого типа 
пищевых масс. Она собрана полностью из нержавеющей стали, 
и имеет систему смешивания с пересекающимися лопастями. 
Микропроцессор позволяет контролировать и заносить в 
память программы смешивания, в том числе степень вакуума в 
ванне. 

Преимущества конструкции:

Превосходное распределение масс
Отлично смешивание с жидкостью
Сокращение времени сушки для сухих продуктов
Автоматическая программа рабочего цикла

RS 450 SV
Емкость чаши л 450
Объём тележки л 100/200
Потребляемая мощность кВт 5,2

RS 450 SV

Компания Интермик оставляет за собой право вносить изменения в конструкцию оборудования и изменять его технические характеристики в связи с 
изменениями конструкции машин и индивидуальными пожеланиями клиента.
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e-mail: intermik@intermik.pl

Грузия: 
тел. 995 599 566 850 
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